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restauracion en hoteles

Haldon Country
delicatessen en La Vera

FicHA TECNICA

18 habitaciones @ Restaurante
Bar “La Taberna del Haldén” @ Sala
de reuniones @ Piscina climatizada

tratada con oxigeno activo @
Biblioteca ® Wellness @ Jacuzzi ®
Sauna @ Solarium @ Lavanderia @

Conexion Wi-Fi

1 Hotel Haldon Country
estd situado en el término
municipal de Robledillo de
La Vera, en pleno centro
de la comarca, cuyo nom-
bre es sinénimo de uno de
los ingredientes mas re-
presentativos de la cocina tradicio-
nal espanola, el pimenton.

Desde el establecimiento, ubi-
cado en una antigua casona de la
zona se contempla la Garganta de
Cuartos y la Sierra de Gredos.

El edificio ha sido reformado
por sus propietarios, Juan Anto-
nio Llobet y Celia Arquero, que en
todo momento han buscado la ar-
monia de la arquitectura con el
medio ambiente y el respeto por
la sostenibilidad y el ecosistema,
uno de los mas ricos de Espafia.
Los duefios ofrecen un trato cer-
cano y afectuoso al cliente, lo que
les ha llevado a hacerse con una

EN LAS ESTRIBACIONES DE LA SIERRA DE (FREDOS, UBI-
clientela fiel. Personas que han ~ CADO EN UNA ANTIGUA CASONA EXQUISITAMENTE RES-  de cuatro hectdreas poblada por

El hotel se asienta en una finca

convertido el Haldon Country en TAURADA POR SUS PROPIETARIOS, SE ENCUENTRA EL robles, fresnos,/encinas y una
su base de operaciones cuando se gran variedad de arboles frutales,

desplazan a la comarca cacereiia.  HOTEL HALDON COUNTRY, UN DISCRETO Y SINGULAR cuyos frutos permiten a Celia, ar-
ESTABLECIMIENTO CcON tifice de la cocina, preparar exqui-

sitos platos de temporada. .
MUCHO ENCANTO. LA Porque la cocina del hotel se

TRANQUILIDAD DEL EN-  basaen la fusién de platos actua-

TORNO IMPLICA UTILIZAR les con la tradwmnal de la co-
marca, muy rica en productos

LAS BASES DE LA FILOSO- naturales y autéctonos -embuti-

FiA DEL SLow FooD A LA dos, quesos, carnes, frutas, hor-
talizas y especias- aderezados

HORA DE HABLAR DE SU  ¢on los criterios de la filosofia

GASTRONOMIA. slow food. Los platos de la carta,
que van desde la Crema de ave-

llana hasta la Pierna de Pular-
da rellena de foie y frutas, pa-
sando por el Rollito de queso de
cabra sobre cama de pimientos
y cebolla caramelizada,y el
Solomzllo de atvin sobre cama
Juan Antonio y Celia, los propietarios de pisto.
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El comedor cuenta con vistas,
a través de enormes cristaleras, a
la piscina, situada en el espacio
que en su dia alberg6 un patio in-
terior..La lucernaria situada en la
parte alta de la piscina provee de
luz solar al interior del edificio.
También cuenta con un solarium
en la parte alta al que se accede

LA COCINA DEL
HOTEL SE BASA
EN LA FUSION
DE PLATOS
ACTUALES CON
LA TRADICIONAL
DE LA COMARCA,
MUY RICA EN
PRODUCTOS
NATURALES Y
AUTOCTONOS

a través de un ascensor hidrauli-
co, el tinico de toda la comarca.

La Taberna

Una de las sorpresas que en-
cierra la finca del Haldon Country
es La Taberna del Haldon. Se tra-
ta de un edificio independiente
del hotel en el que sus responsa-
bles organizan eventos de tipo
cultural y divulgativo, tales como
exposiciones, conciertos de jazz,
musica clédsica, blues, musica de
autor, etc... sirviendo como ins-
trumento divulgador de la cultu-
ra. Permite disfrutar de sus servi-
cio de coctelerfa en un marco es-
cultérico de expresionismo
abstracto integrado en el entorno.

La Taberna fue en su dia uno
de los locales mas emblematicos
de la provincia cacerena. Su se-
creto era la musica en directo, el
incomparable entorno y la cocte-
leria de calidad. Hoy cuenta con
un auténtico museo de instru-
mentos musicales y los responsa-
bles del hotel apuestan por revita-
lizarlo en los préximos meses pa-
ra disfrute de los clientes®




